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* statisticki podaci i procjene o pojavama hranom
prenosivih bolesti ljudi

* hranom prenosive bolesti — uloga mikroorganizama

* potencijalne mikrobioloske opasnosti iz hrane -primjer
rezistencije




" Procjene CDC-a (2011) — hranom prenosive bolesti

* 48 000 000 oboljelih (SAD)
* 128 000 hospitaliziranih
* 3 000 umrlih

- 31 poznati patogen iz hrane

- nepoznati uzroci/uzroc¢nici/oboljenja ljudi - akutni
gastroenteritis




Procjene CDC-a (2011) — hranom prenosive bolesti
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Top 5 poznatih Top 5 poznatih Top 5 poznatih

uzroCnika uzroCnika uzroCnika
oboljenja ljudi hospitalizacija

3. Clostridium Listeria
perfringens monocytogenes

4.

5.  Staphylococcus E. coli (STEC) O157

aureus
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SCIENTIFIC REPORT OF EFS5A AND ECDC

The European Union Summary Report on Trends and Sources of Zoonoses.
Zoonotic Agents and Food-borne Ourbreaks in 2000°

Broj potvrdenih slu€ajeva oboljenja ljudi od zoonoza u EU 2009.
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Pojave bolesti prenosivih hranom prema
uzroCniku, EU 2009.

SCIENTIFIC EEPORT OF EFSA AND ECDC

The European Union Summary Report on Trends and Sources of Zoonoses,
Zoonotic Agents and Food-borne Outbreaks in 2000

Nepoznat uzro€nik
- Potvrdene epidemije

Salmonella
- Moguce epidemije
Virusi

Bakterijski toksini
Campylobacter
Drugi uzroCnici
E. coli, patogena
Paraziti

Drugi bakterijski uzro€nici

Broj epidemija
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SCIENTIFIC REPORT OF EF5A AND ECDC

The European Union Summary Report on Trends and Sources of Zoonoses,
Zoonotic Agents and Food-borne Outhreaks in 2009°

Pojave bolesti prenosivih hranom prema
uzroCniku, EU 2007-20009.
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SCIENTIFIC REPORT OF EFSA AND ECDHC

The European T'nion Summary Report on antimicrobial resistance
zoonotic and indicator bacteria from humans, animals and food in the

Ewropean Union in 2000*!
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- Bakterijska rezistencija i hrana Zivotinjskog podrijetla

potencijalni rizik apatogene mikroflore

e Fizioloska mikroflora

o Autohtona mikroflora

* Bakterije mlije¢no-kiselinskog vrenja:
enterokoki,

laktokoki, laktobacili, pediokoki,
bifidobakterije, Leuconostoc sp. i

dr.
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rezistencija i hrana zivotinjskog

1.

dio:

karakterizacija autohtone mikroflore fermentiranih proizvoda
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Bakterijska rezistencija i hrana zivotinjskog podrijetla

potencijalni rizik apatogene mikroflore

1. dio:

karakterizacija autohtone mikroflore fermentiranih proizvoda
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Bakterijska rezistencija i hrana Zivotinjskog podrijetla

potencijalni rizik apatogene mikroflore

2. dio:
Testiranje osjetljivosti/otpornosti autohtone mikroflore fermentiranih
proizvoda na antimikrobne tvari

- prirodena otpornost
- steCena otpornost
- prijenos otpornosti na druge bakterije
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Bakterijska rezistencija i hrana zivotinjskog podrijetla

potencijalni rizik apatogene mikroflore

Analiza rizika

* Prisutnost rezistentnih sojeva u zZivotinja
* Prisutnost rezistentnih sojeva u fermentiranim proizvodima

* Genetski markeri rezistencije i sljedivost kroz lanac
prehrane

* Simulacije: uvodenje rezistentnog soja u populaciju; modeli
prijenosa rezistencije

* Ekskluzijske mikrobne kulture: starter kulture
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Hvala na paznji

nzdolec@vef.hr

19




